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Bruns en de Maison Cailler Chocoladefabriek.

Een bezoek aan een chocoladefabriek is een droom voor iedere chocoladeliethebber.
In het Zwitserse Broc kan deze droom in vervulling gaan bij Maison Cailler, de oudste
chocoladeproducent van Zwitserland. Samen met Tinker realiseerde Bruns een
vernieuwde brand experience. De opdracht voor Tinker luidde: verbeter de bezoekers-
beleving, zowel praktisch als inhoudelijk. Door een Chocoguide (met slim audiosysteem
in acht talen), een quiz en een spectaculaire multimediashow is een bezoek aan de
fabriek van Maison Cailler voor jong en oud meer dan de moeite waard.

SUNAJ4E

Jo|[18D) UOSIe|A

Opdrachtgever

Tinker Imagineers

Maison Cailler

La Chocolaterie Suisse
Mevr. Fleur Helmig
Rue Jules Bellet 7
1636 Broc

Zwitserland

T +41(0)269 215 237

E info@ch.nestle.com

I www.cailler.ch

Locatie

Broc, Zwiterland
Oppervlakte
700 m2



Wie zich bij binnenkomst een blik gunt in de hal van het Maison Cailler, kan geen
twijfels hebben over de plek waar hij of zij terecht is gekomen. Chocolade zover het oog
rijkt! In de chocoladefabriek van Maison Cailler worden alle zintuigen ondergedompeld
in de wondere wereld van chocolade. Ogen ontdekken de mysterieuze Azteekse cacao
ceremonies, oren horen een boeiend verhaal over de oprichting van het merk, handen
voelen de geroosterde cacobonen en neus volgt een continue geur van verse chocola-
de. Dit gebeurt allemaal tijdens de reis van de cacaoplantage tot chocoladeproeverij.
Echte chocoladeprofessionals vertellen zelf over hun werk: de boeren, de chauffeur,

de inkoper en de productontwikkelaar. Levensgrote animaties en unieke inkijkjes in de
fabriek brengen de wetenschap en de magie van het chocolade maken dichtbij.

Ten slotte is de smaak aan de beurt, want wat zou een chocoladefabriek zijn zonder een
heus proeflokaal, waar iedereen mag genieten van de kunsten van Maison Cailler.

Van de meest basale melkchocoladereep tot pralines, het ligt er allemaal!

De chocolaterie van Maison Cailler is een paradijs voor liefhebbers van chocolade.
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Bestemming
Museum
Type tentoonstelling

Permanent

Project directeur

Maarten Taborsky

Ontwerp

Tinker Imagineers
Nieuwegracht 13
3512 LC Utrecht
Nederland

T +31 (0)30 2300 405

Start
Oktober 2014
Oplevering
Maart 2015



